
 

 סלט ביצים 
סלט ביצים היה תמיד על השולחן בכל שישי בערב. בזמנו, סבתא יוכבד  

נהגה לעשותו עם בצל  מטוגן או לעיתים במקום  מיונז - לטבל בשמן קנולה. 

היום  אנו  אוהבים להוסיף מיונז ולכן המתכון כאן  יהיה כפי שאנו  אוהבים,  אך  

  זכרו -  תמיד  אפשר להוסיף בצל מטוגן. הטעם רק משתבח
 מצרכים 

 
 ביצים  10-8

 מיונז כפות 3-2
 חרדל מעט
 הטעם לפי -שחור ופלפל מלח

 

 ההכנה  אופן
 

 קשות לביצים  הופכות שהן עד  הביצים את מרתיחים
 להתקרר להן נותנים

 ופלפל  שמן חרדל, אותן   מגרדים 
 הגס( הצד )על בפומפיה
  ופלפל מלח חרדל,  מיונז, מוסיפים
 הטעם  לפי הטיבול את ומתקנים טועמים
  ראשונה כמנה ומגישים  במקרר מקררים

 טרייה חלה לצד עדיף תמיד
 


